Miejskie Przedszkole Nr 4 w Legnicy

zatacznik nr 5 Procedura przygotowywania positkow w
kuchni przedszkolnej.

zatgcznik nr 5

PROCEDURA PRZYGOTOWYWANIA POSILKOW W PRZEDSZKOLNE) KUCHNI

1. Pracownikéw kuchni przestrzegajg i stosuja procedury przygotowywania i wydawania positkéw wedtug HACCP.

2. Dyrektor zobowigzany jest wprowadzenia zasady szczegdlnej ostroznosci dotyczacej zabezpieczenia
epidemiologicznego pracownikéw - w miare mozliwosci odlegtos¢ stanowisk pracy, a jezeli to niemozliwe - Srodki
ochrony osobistej, ptyny dezynfekujgce do czyszczenia powierzchni i sprzetéw.

3. Pracownicy kuchni sg zobowigzani do przestrzegania zasad szczegdlnej ostroznosci utrzymania wysokiej higieny,
mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan, sprzetu kuchennego, korzystanie z ptynéw dezynfekujgcych do
czyszczenia powierzchni i sprzetéw.

4. Pracownicy kuchni wydajg przygotowane positki w garnkach z pokrywkami dla poszczegdlnych grup do windy
towarowej.

5. Przed wtozeniem garnkéw do windy nalezy umyé/przetrze¢ ja mokra Scierka z detergentem.
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